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Unser Jahr im Rückblick

Wohnungsangebote
Sponsoring 

Neue Aufgaben
Menschen mit Herz und Verstand

Gewinner der Aktion - Tratschen erwünscht
Sonstiges

Azubis, Großprojekte, Rauchmelder
Rezepte und Rätselecke

Tierschutz

Info-Magazin für Kunden der WVW Weißenfels GmbH und alle, die es gern werden möchten



3-Zi        
330,- EUR

+154,- EUR NK

3-Zi        
379,- EUR

+166,- EUR NK

2-Zi        
385,- EUR

+179,- EUR NK

Südring 105

| ca. 60 m2 
| 1. Obergeschoss links
| bezugsfertig 
| 3 MM Kaution
| Bad mit Badewanne / Balkon

3-Zi        
300,- EUR

+139,- EUR NK

Alfred-Junge-Straße 17b

Stadt Weißenfels 
| 3. OG links / ca. 71 m2 
| Aufzug
| 3 KM Kaution / bezugsfertig
| Fernwärme
| 54,01 kWh/(m²a) 
| Baujahr 1988

3-Zi        
380,- EUR

+164,- EUR NK

Südring 105

| ca. 60 m2 
| 1. Obergeschoss links
| bezugsfertig 
| 3 MM Kaution
| Bad mit Badewanne / Balkon

3-Zi        
300,- EUR

+139,- EUR NK

Stadt Weißenfels

| EG links / ca. 48 m2 
| 3 KM Kaution / bezugsfertig
| Fernwärme
| 81 kWh/(m²a) 
| Baujahr 1969

2-Zi        
250,- EUR

+110,- EUR NK

Regerstraße 6

2-Zi + EBK        
266,- EUR

+135,- EUR NK

Müllnerstraße 14

| ca. 55 m2 
| 2. Obergeschoss rechts
| 3 MM Kaution
| bezugsfertig
| Bad mit Badewanne / Balkon

2-Zi        
260,- EUR

+126,- EUR NK

Mühlberg 21

Stadt Weißenfels/OT Uichteritz 

| EG links / ca. 58 m2 
| 2 KM Kaution / bezugsfertig
| Erdgas
| 80,01 kWh/(m²a) 
| Baujahr 1917

2-Zi        
267,- EUR

+135,- EUR NK

Müllnerstraße 14

| ca. 55 m2 
| 2. Obergeschoss rechts
| 3 MM Kaution
| bezugsfertig
| Bad mit Badewanne / Balkon

2-Zi        
260,- EUR

+126,- EUR NK

Heuweg 100

Stadt Weißenfels 

| EG links / ca. 57 m2 
| 3 KM Kaution / bezugsfertig
| Fernwärme
| 57,96 kWh/(m²a) 
| Baujahr 1961

3-Zi        
293,- EUR

+131,- EUR NK

Regerstraße 6

3-Zi        
339,- EUR

+157,- EUR NK













ERWÜNSCHT
WVW-BESTER NACHBAR 2015

TRATSCHEN







Spritzgebäck

Zutaten

250 g Butter, Zimmertemperatur
1 Ei
250 g Zucker
125 g gemahlene Haselnüsse
1 Päckchen Vanillezucker
375 g Mehl
Für den Guss Schokoladenglasur

Die Butter schaumig rühren. Nun das Ei unterrühren und nach und nach die anderen 
Zutaten unterrühren und einen Rührteig herstellen.

Ein Backblech mit Butter einfetten oder mit Backtrennpapier auslegen. Den Teig in 
einen Spritzbeutel mit mittlerer Sterntülle füllen und kleine Halbmonde oder Kreise auf 
das vorbereitete Backblech spritzen.

Backofen auf 190 C vorheizen und das Spritzgebäck 10-15 Minuten backen.
Die Plätzchen erkalten lassen und nach Belieben mit Schokoladenglasur bestreichen. 
Trocknen lassen und in einer festschließenden Keksdose aufbewahren.

Weihnachtspunsch

Zutaten

1 Liter Tee, schwarz, stark
50 g Zucker
3/4 Liter Wein, rot
1/4 Stange/n Zimt
3  Gewürznelke(n)
2  Orange(n)
1  Zitrone(n)
Rum

Den Zucker in heißem starken Schwarztee auflösen, Zimtstange und Nelken dazuge-
ben und 30 Minuten ziehen lassen.

Den Tee abseihen und zusammen mit dem Rotwein erhitzen. 

Den Saft von 2 Orangen und 1/2 Zitrone sowie einen ordentlichen Schuss Rum 
dazugeben (die Menge ist Geschmacksache, man kann ihn auch durch Amaretto oder 
Cointreau ersetzen).
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